
  

MENY 4
Menypris 689:- 

Förrätt/Varmrätt 554: - 
Varmrätt/Dessert 524: -

CHARKBRICKA
coppa, rökt alpskinka, 

salami rosette de lyon,  
marconamandlar & banderillas picantes 

*

GRILL MIX
pluma från svensk gårdsgris

rökt oxbringa, bbq revbensspjäll
grillad spetskål, pimentos de padron

jalapeñobearnaise, salsa criolla
pommes frites

1

*

GRILLAD ANANAS
grillad och karamelliserad ananas 

kokossorbet, karamellsås samt 
kokos clafoutis

SKYBAR’S SÄLLSKAPSMENY FÖR STORA GRUPPER

MENY 3
Menypris 479:- 

Förrätt/Varmrätt 350: - 
Varmrätt/Dessert 354: -

MOROT
grillade knippmorötter ras el hanout

ljummen hummus på gråärta
färska örter & 

rostad chili och vitlöksolja 

*

FRITERAD 
LION’S MANE  

sauce grenoble med kapris, persilja 
citron & krutonger

samt vitlöksfrästa haricot verts 
krossad potatis

*

GRILLAD ANANAS
Grillad och karamelliserad ananas 

kokossorbet, karamellsås samt 
kokos clafoutis

MENY 2
Menypris 749:- 

Förrätt/Varmrätt 624: - 
Varmrätt/Dessert 568: -

RÅBIFF
sotad och malen oxfilé & ryggbiff 

colatura, aleppopeppar, gravad citron
smörstekta brödsmulor & lagrad getost

*

KOLGRILLAD
RYGGBIFF  

bordelaisesås 
citron och vitlöksfrästa haricotes vert

krossad potatis

*

GRILLAD ANANAS
Grillad och karamelliserad ananas 

kokossorbet, karamellsås samt 
kokos clafoutis

MENY 1
Menypris 657:- 

Förrätt/Varmrätt 528: - 
Varmrätt/Dessert 488: -

CARPACCIO
carpaccio på hälleflundra 

marinerad i lime
avokado, jalapeño, eldad gurka

passionsfrukt & koriander

*

BAKAD
TORSKFILÉ  
vita bönor i velouté, 

bakad fänkål & morot
gravad citron, örtslungad friséesallad

*

GRILLAD ANANAS
Grillad och karamelliserad ananas 

kokossorbet, karamellsås samt 
kokos clafoutis



  

MENU 4
Menu price 689:- 

Starter/Main 554: - 
Main/Desert 524: -

COLD CUTS
coppa, smoked alp ham 
salami rosette de lyon  

marconamandlar, banderillas picantes 

*

GRILL MIX
plume from swedish farm pig

smoked brisket, bbq short ribs
grilled lace cabbage, pimentos de padron

jalapeño bearnaise, salsa criolla
pommes frites

*

GRILLED PINEAPPLE
grilled and caramelized pineapple

coconut sorbet,caramel sauce
coconut clafoutis 

SKYBAR’S GROUP MENU FOR LARGER PARTIES

MENU 3
Menu price 479:- 

Starter/Main 350: - 
Main/Desert 354: -

BUNCHED CARROTS
grilled bunched carrots with 

ras el hanout spice
warm grey pea hummus,fresh herbs 

roasted chili  & garlic oil

*

FRIED 
LION’S MANE  

sauce grenoble with capers, parsley
lemon & crutons

haricotes vert sauted in garlic
crushed potatoes

*

GRILLED PINEAPPLE
grilled and caramelized pineapple

coconut sorbet,caramel sauce
coconut clafoutis

MENU 2
Menu price 749:- 

Starter/Main 624: - 
Main/Desert  568: -

BEEF TARTAR
blackened sirlion & tenderloin

colatura, aleppo pepper
preserved lemon 

butter fried breadcrumbs
cured goat cheese

*

GRILLED
SIRLOIN STEAK  

sauce bordelaise 
lemon and garlic sauted haricotes vert

crushed potatoes

*

GRILLED PINEAPPLE
grilled and caramelized pineapple

coconut sorbet,caramel sauce
coconut clafoutis

MENU 1
Menu price 657:- 

Starter/Main 528: - 
Main/Desert 488: -

CARPACCIO
halibut carpaccio marinated in lime

avocado, jalapeño, torched cucumber
passion fruit & cilantro

*

BAKED
COD FILÉ  

white beans in velouté, 
baked fennel & carrot

preserved lemon
herb tossed frisée salad

*

GRILLED PINEAPPLE
grilled and caramelized pineapple

coconut sorbet,caramel sauce
coconut clafoutis


